
 

 

 

NEUMARKT 

 



Alle Preise inkl. 8.1 % MwSt. in CHF 
Herkunft: Rind CH | Kalb CH | Forelle CH | Lachs CH 
Wir informieren Sie gerne über die Allergenen Zutaten in unseren Gerichten. 

VORSPEISEN 

Sauerteigbrot vom Eigenbrötler 7.5o 
mit hausgemachter Tunke 

 
Neumarktsalat  14.5o 
mit Kernen & Senf Dressing 

 
Vitello Trotato 25.– 
dazu Focaccia & Kapern 

 
Rinds Tatar  33.– | 39.– 
mit Topinambur, Parmesan & frischem Trüffel 
+ Pommes Frites + 6.5o 

 
Gebeizte Lachsforelle 27.5o 
dazu Beurre Blanc, Ponzu Kaviar & Sauerampfer 

 
Sellerie-Apfel Suppe 14.– 
mit Baumnuss Öl & Crème Fraîche 

 
Waldorfsalat 25.5o 
mit Apfel Chutney & karamellisierte Baumnüsse 



Alle Preise inkl. 8.1 % MwSt. in CHF 
Herkunft: Forelle CH | Rind CH | Alpenzander CH | Schwein CH 
Wir informieren Sie gerne über die Allergenen Zutaten in unseren Gerichten. 

HAUPTSPEISEN 

Confierter Topinambur 34.– 
mit Soffritto, frischem Trüffel & Sonnenblumenkernen Fumet 

 
Vegetarische Capuns 27.- | 31.- 
mit Pilz Ragout, Bergkäse & Butter-Nage 

 
Forellen Knusperli 3o.5o 
mit Remouladen Sauce  
+ Pommes Frites + 6.5o 
+ Blattsalat + 6.5o 

 
Stroganoff vom Swiss Black Angus Rind 43.- 
mit Peperoni, Pizokel & Crème Fraîche 

 

Sanft gegarter Schweinebauch 39.- 
mit pikanten Bohnen, weisses Bohnen Püree & Pommes Soufflées 

 
Sautierter Alpenzander 37.- 
dazu Rissolées, Speck Marmelade & Spicy Spoom 

 
Rinds Hacktätschli von Luma 40.5o 
mit Kartoffelstampf & cremigen Sauerkraut 

 



Alle Preise inkl. 8.1 % MwSt. in CHF 
Wir informieren Sie gerne über die Allergenen Zutaten in unseren Gerichten. 

DESSERTS 

Tête de Moine 19.5o 
«Schlorzifladen» mit Dörrbirnen Crème & Royale 

 
Apfel Streusel 15.– 
mit Butter Streusel, Doppelrahm & Vanille Glacé  

 

Lauwarmer Schokoladen Schaum 16.– 
mit Salz Karamell Glacé, Schokoladen Ganache & Erdnuss 

 
Affogato 9.5o 
Vanille Glacé & Espresso 

 

Glacé von Leonardo pro Kugel 5.– 

Vanille | Schokolade | Ovomaltine | Sauerrahm | Baumnuss 

Salz Karamell° | Birnensorbet° 

°Vegan 

 


